Omas Kiiche im Panzhaus

Tim Matela setzt im Gasthaus Panzhaus in Greimerath voll auf regionale Lieferanten und eine kreative
Kiiche, welche die regionalen Traditionen aufnimmt. Hier einige Beispiele aus seiner umfangreichen
Karte zu Omas Kiiche:

- Rindfleischsuppe nach GroBmutter Johanna mit Rinderbrust vom Bio-Glanrind und Gemdisen
der Region, sowie Bio-Frischei-Nudeln
Lensenzopp: Linsensuppe mit griinen Linsen, gerducherter Mettwurst, Walnussol einer
hausgemachten Gelbweizenwaffel oder einem Buchweizen-Handbrdétchen

- Kappes Teerdisch: Traditionelles moselfrankisches Gericht mit hausgemachtem Stampes,
Rohkostsauerkraut, einer Wildbratwurst mit Fenchel, ZwiebelspecksoRe und Panzhaussenf

- Der Wilde Kunibert: Wildschweinsteak mit Kiirbiskernkruste und Wirsing, sowie
hausgemachten Stippchen

- Tresterfleisch: Hausgemachtes Kartoffelrosti und Schweinefiletgeschnetzeltes mit
Moseltrester mariniert

Tim und sein Team freuen sich auf euren Besuch

Infos: www.panzhaus.de, www.facebook.com/panzhaus



http://www.panzhaus.de/

