Wildwochen in der Postkiiche

Wildbuffet 2025

Vorspeisen
Champignoncrémesuppe mit Buttercroiitons
- am Tisch serviert -

Wildschweinschinken, hauchdiinn aufgeschnitten

Wildleber — Terrine aus der Metzgerei Schmitt
Salatbuffet mit Blattsalaten und Hausdressing

Unser Wildbret kommt aus der Hochwilder Jagd
von unseren ,,Ebbes von Hei!”“ — Metzgerfamilien
Thomas & Bernd Schmitt, Mandern — Niederkell

Hierzu empfehlen wir...
die Rotweine unserer Ebbes von Hei — Winzer
auf der Riickseite
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Hotel-Restaurant Zur Post HochwaldstraBe 2, 54427 Kell am See, Tel. 06589 91710
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Wildwochen in der Postkliche

Hauptgerichte vom Buffet der LiveKiiche

Hochwilder Hirschkalbsragoiit
Kurzgebratenes Zweierlei ,,Moselwinzer Art” :
Hirschkalbssteaks & Frischlingsriicken am Stiick gebraten

mit kraftiger Kirsch - Rotweinsauce ’
Geschmorte Wildschweinkeule
wie friiher bei Oma Irmgard
Wildbratwurst

dazu: :
Hausgemachte Spitzle aus Mannerer Dinkelmehl

Hausgemachte Semmelknodel & Kartoffel-Apfelstampf

Rahmwirsing & Apfelrotkohl

Ebbes SiiBes zum Schiuf

-Dessertbuffet-
NuBschnitten mit Walniissen von Omas NuBSbaum
Gedeckter Apfelkuchen aus unserem Garten
Frittierte Apfelringe in Zimt-Zucker
HeiBe Kirschen
Eisauswahl aus der Birkenfelder Eiswerkstatt

Pro Person 42,50 €
Kinder reduziert
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info@postkueche.de, www.postkueche.de, www.hochwaelder-radstation.de



